15.20 - GLICEROL EN BRUTO; AGUAS Y LEJIAS GLICERINOSAS.

El glicerol en bruto es un producto de pureza inferior al 95% (calculado en relacion con el peso del
producto seco). Se obtiene bien por disociacion de aceites y grasas, bien por sintesis a partir del propileno.
Las caracteristicas del glicerol en bruto difieren segtin los métodos de obtencién, por ejemplo:

1) El que se obtiene por hidrolisis (con agua, acidos o bases) es un liquido de color que varia del amarillo
claro al pardo, sabor dulzdn, sin olor desagradable.

2) EIl que procede de las aguas glicerinosas es un liquido de color amarillo claro, sabor astringente y olor
desagradable.

3) El que procede del tratamiento de lejias residuales de la industria del jabon es un liquido amarillo
negruzco, sabor dulzén y, a veces, aliaceo (si es muy impuro) y olor mas o menos desagradable.

4) El que se obtiene por hidrolisis catalitica o enzimética es generalmente un liquido de sabor y olor
desagradables, que contiene notables cantidades de sustancias organicas y minerales.

El glicerol en bruto puede obtenerse también por transesterificacion de aceites y grasas con otros
alcoholes.

Esta partida comprende también las aguas glicerinosas, subproductos de la preparaciéon de los acidos
grasos, asi como las lejias glicerinosas, subproductos de la fabricacion de jabon.

Esta partida no comprende:
a) E1 glicerol con pureza igual o superior al 95% (calculado en relacién con el peso del producto seco) (partidas 29.05).
b) El glicerol presentado en acondicionamientos farmacéuticos o con adicion de sustancias medicamentosas (partidas 30.03 6 30.04).

c) El glicerol perfumado o adicionado de cosméticos (Capitulo 33).



