03.04— FILETES Y DEMAS CARNE DE PESCADO (INCLUSO PICADA), FRESCOS,

1)

2)

REFRIGERADOS O CONGELADOS.
0304.10 — Frescos o refrigerados
0304.20 — Filetes congelados
0304.90 — Las demés
Esta partida comprende:
Los filetes de pescado.

Se entenderda por filetes de pescado para la aplicacion de esta partida las tiras de carne de pescado
extraidas paralelamente a la espina dorsal, constitutivas de sus lados derecho o izquierdo, siempre que se
hayan separado cabeza, visceras, aletas (dorsales, anales, caudales, ventrales, pectorales), espinas
(columna vertebral o espina dorsal, espinas ventrales o costales, hueso branquial o estribo, etc.) y que
los dos lados no estén unidos entre si, por ejemplo, por el dorso o el vientre.

La presencia eventual de piel, que a veces se mantiene unida al filete para conservar la cohesién o
para facilitar el corte ulterior en rodajas, no modifica la clasificacion de estos productos. Lo mismo
puede decirse en cuanto a la presencia de espinas menudas, que no se han eliminado totalmente.

También corresponden a este grupo los filetes cortados en trozos.

Cocidos o simplemente rebozados con pasta o pan rallado (empanados), estén o no congelados, los filetes se clasifican en la
partida 16.04.

La demas carne de pescado (incluso picada), es decir, la carne de pescado de la que se ha quitado la
espina dorsal. Como en los filetes, la clasificacion de esta carne de pescado no se ve afectada por la
presencia de pequefias espinas que no han sido totalmente eliminadas.

*

* *

Esta partida comprende los filetes y demés carne de pescado (incluso picada) que se presenten solamente:

1) Frescos o refrigerados, incluso con hielo o espolvoreados con sal o rociados con agua salada, para su

2)

conservacion temporal durante el transporte.
Congelados, casi siempre presentados en forma de bloques.

El hecho de que los filetes y demas carne de pescado (incluso picada) hayan sido ligeramente

espolvoreados con azucar o rociados con agua azucarada, no modifica la clasificacion. Tampoco la modifica

la

presencia de algunas hojas de laurel.



